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[.] AbOsolut AbOsolut
e lHot Cosmo HHot Vanilia \pple

Osoluit

Alle Zutaten erhitzen, aber nicht kochen. Alle Zutaten erhitzen, aber nicht kochen.
Die heiBe Flussigkeitin ein Glas fillen Die heiBBe Flussigkeit in ein Glas fullen.
‘/0 a und mit einer Orangenzeste garnieren. Mit einer Zimtstange und einer Apfelspalte garnieren.
—” e _————— Zutaten pro Glas pro 5| Zutaten
N b 45cl  Absolut Vodka 45c 0751 Absolut Vanilia
N - & 11cl  Cranberrynektar 12cl 4,25]  naturtriber Apfelsaft \
% lcl  heiBes Wasser 2Schuss 4EL Aflissiger Honig .
3 Orangenzeste Apfelspalte & Zimtstange

Schlagsahne (optional) ) \

ABSOLUT ABSOLUT
VODKA VANILIA

VANILLA FLAVORED VODKA

SWEDISH WATER, WINTER WHEAT & THE FINEST FLAVOR

38% ALC/VOL
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 Original -
e 5 Anos

/ot Mojito

Havana Club 3 Anos, Limettensaft und Zucker
in ein Glas geben und verrihren. Minzblatter und
Limettenspalten hinzugeben. Mit heiBem Wasser
auffullen und verrihren bis sich der Zucker aufgelost hat.

Mit Minzzweig garnieren.

Zutaten

5¢cl Havana Club 3 Anos
o+ 2cl  Limettensaft
T I 3TL  weiBer Rohrzucker
OREGINAL ’ ca. 9¢cl  heiBes Wasser
gaslo 3 Aty 10 Minzblatter
4  Limettenspalten

Minzzweig




Apple Cake
Daiqguri

Alle Zutaten auf Eis shaken und in eine Coupette abseihen.

Mit Apfelscheiben und einem Rosmarinzweig garnieren.

6cl  Havana Club 3 Ahos
3cl frischer Limettensaft
2¢l  Ahornsirup
Apfelscheiben & Rosmarinzweig

lropical
Wincer Holidays

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Havana Club 3 Ahos zuerstin ein Glas geben und mit
der heiBen Flussigkeit auffullen. Mit einer Zimtstange und
Ananasblattern garnieren.

5cl 0,71  Havana Club 3 Anos
14cl 2l Maracujanektar
14cl 2l Ananassaft

2cl 0,31  Zimtsirup

Zimtstange & Ananasblatter

Winer
lTruric Cake

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.

Havana Club 3 Ahos zuerstin ein Glas geben und mit

der heiBBen Flussigkeit auffillen. Mit Apfelspalten und
getrockneten Cranberries garnieren.

5cl 0,71  Havana Club 3 Anos
14l 2| Kirschnektar
14l 2|l naturtriiber Apfelsaft
2cl 0,31  Maraschinolikor
Apfelspalten & getrocknete Cranberries

L€




/he
Nutcracker ~

Alle Zutaten langsam erhitzen, aber
nicht kochen. Mit frisch geriebener Muskatnuss wurzen.
Nach Geschmack mit einem Klecks Sahne, gerdsteten
Marshmallows, Baiser, Muskat- oder Haselhuss garnieren.

4cl 1,71 Havana Club 7 Anos

5cl 2,11 Hafermilch

3cl 1,2l Haselnusslikor
Muskatnuss & Sahne




Nordic Cuban
loddy Wineer

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen. Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Havana Club 7 ARos zuerst in ein Glas geben und mit der Havana Club 7 ARos zuerst in ein Glas geben und mit der
heiBen Flussigkeit auffillen. Mit einer Zimtstange oder einer heiBen Flussigkeit auffullen. Mit einer Zimtstange und
getrockneten Orangenscheibe garnieren. einer getrockneten Apfelscheibe garnieren.

Clae

5cl 0,71 Havana Club 7 Anos

0,71 Havana Club 7 Anos

° 30dl 4,2] Cranberrynektar 1cl 0,11  Zimtsirup
Spekulallus 1cl 0,11  Zitronensaft 15¢l 2,11 naturtriber Apfelsaft
n r 1Schuss 2EL Zimtsirup 15¢l 2,11 Ananassaft
“ \ Old f”Shioned Zimtstange oder Orangenscheibe getrocknete Apfelscheibe & Zimtstange \

Havana Club 7 ARos, Grand Marnier und Spekulatiussirup in
ein Ruhrglas geben und auf Eis kalt rihren, bis das Rihrglas
beginnt zu beschlagen. AnschlieBend in einen Tumbler auf Eis
abseihen und mit Spekulatius garnieren.

5¢cI  Havana Club 7 Anos
0,5¢cI  Grand Marnier
1cl  Spekulatiussirup
2 Schuss Chocolate Bitters
Spekulatius




avana Club
[ special

Cinnamon
Daiquiri

Zimtsirup und Havana Club Especial in einen Shaker

oder ein groBes Glas mit Deckel geben und den
Limettensaft hineinpressen. AnschlieBend Eiswurfel
hinzufligen. Rund 30 Sekunden lang kraftig schitteln

und in ein Cocktailglas abseihen.

Zutaten

5cl  Havana Club Especial
2,5cl Limettensaft

2cl  Zimtsirup

Glasrand mit Zimt-Zuckergemisch
Zimtstange




Sarnas Orange
Admond Punsch loddy

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen. Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Havana Club Especial zuerst in ein Glas geben und mit Havana Club zuerst in ein Glas geben und mit der heif3en i
der heiBen Flussigkeit auffillen. Mit einer Zimtstange Flussigkeit auffullen. Mit einer Orangenspirale garnieren. ¥
= garnieren.
4 ‘
Zutaten " 9 4 " Zutaten |
5cI  Havana Club Especial L W IS '.,/f/"')‘ 6cl  Havana Club Especial h \
~ ; 25cl  Mandelmilch ,;;::\lx ® \‘Yf/’ﬁ N I: 2cl  Grand Marnier S .
Glngel/bl/ead 2EL  Honig N / ve( ¢ cl  naturtriber Apfelsaft =2 |
° 1TL  Kardamom > b Orange . hoeg \l\
Y & por4 1L Zimt <\
4  Nelken
Alle Zutaten auBer dem Sodawasser in einen Shaker oder ein Zimtstange
o groBes Glas mit Deckel geben und kraftig schitteln. Inhalt in -
; *\' ein Glas abseihen und mit Sodawasser auffillen.
AnschlieBend mit Muskatnuss garnieren.
‘\ T Zutaten
| = 5¢l Havana Club Especial
b 3cl  Limettensaft {
2,5¢cl  Lebkuchensirup
{ 1Prise  getrockneter Ingwer
i 1 Eiweil &L. g
Sodawasser

Muskatnuss J X



Dumbu
) o
Pumplkin
Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.

Bumbu Original zuerst in ein Glas geben und mit der heiBen
Flussigkeit auffullen. Mit einer Limettenzeste garnieren.

5cl  Bumbu Original
10cl  naturtriber Apfelsaft
3cl  Pumpkin Spice Sirup
2cl  Zitronensaft
Limettenzeste

Bumbu
Cream Coffee

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Bumbu Cream zuerst in ein Glas geben und mit der heiflen
Flussigkeit auffullen. Mit Marshmallows garnieren.

5¢cI  Bumbu Cream
12cl Kaffee oder Kakao
Marshmallows




Virgin Virgin
7 Afmond Punsch Cuban Winier

Zutaten in einen Topf geben und erhitzen, Zutaten in einen Topf geben und erhitzen,
aber nicht kochen. Dann die heif3e Flussigkeit aber nicht kochen. Dann die heifle Flussigkeit
in ein Glas geben und mit Muskatnuss garnieren. in ein Glas geben und mit einer Zimtstange und

einer Apfelscheibe garnieren.

Zutaten
25¢l  Mandelmilch Zutaten
2EL  Honig - 15¢cl  Ananassaft
1TL  Kardamom 15¢cl  naturtriber Apfelsaft
4 Nelken T1el  Zimtsirup
1TL  Zimt Apfelscheibe & Zimtstange
Muskatnuss




lHot
1L illee Blanc

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Lillet Blanc zuerst in ein Glas geben und
mit der hei3en Flussigkeit auffullen.
Mit einer Zimtstange oder optional Sternanis garnieren.

Zutaten

10cl Lillet Blanc

15¢cl  weiBer Traubensaft
Zimtstange/Sternanis n
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Wineer Berry

Lillet Blanc in ein mit Eiswirfeln gefulltes Glas geben.
Wild Berry und getrocknete Cranberries hinzufugen.
Mit einem Rosmarinzweig garnieren.

5cl
10¢l

1 illec

Zutaten

Lillet Blanc

Wild Berry

getrocknete Cranberries
Rosmarinzweig




1 illec
Rosé Spricz

Lillet Rosé in ein mit Eiswurfeln gefulltes Glas geben.
Grapefruit-Limonade zugeben.
Mit einer Grapefruitscheibe garnieren.

Zutaten
5cl Lillet Rosé
10cl  Grapefruit-Limonade
Grapefruitscheibe
Eiswurfel

o~ 4




Lillet
Rouge

AP ER

LILLET

fHot lillet
Rouge

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Lillet Rouge zuerst in ein Glas geben und mit der heiBen
Flussigkeit auffullen. Mit einer Zimtstange garnieren.

10¢cl

Lillet Rouge
15¢l

roter Traubensaft
Zimtstange

LILLEY
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- Ramazzotq

L imoncello

1 RAMAZZOTTRR)

RAMAZZOTT
L)

181

Ramazzotd
I imoncello Wineer Spricz

Ramazzotti Limoncello in ein mit Eiswurfeln gefilltes
Glas geben. Mit Prosecco und Sodawasser auffullen. Mit einer
getrockneten Zitronenscheibe und einer Zimtstange garnieren.

Zutaten
4cl  Ramazzotti Limoncello
7,5¢cl  Prosecco
2,5cl Sodawasser
Eiswirfel
getrocknete Zitronenscheibe

Zimtstange




Ramazzowg
limonceflo pur

Ramazzotti Limoncello in ein mit Eiswurfeln
gefilltes Glas geben.

4cl  Ramazzotti Limoncello
Eiswlirfel

B RavAzzOTTI

Ramazzowd
L imoncello Wineer lonic

Ramazzotti Limoncello in ein mit Eiswlirfeln gefilltes
Glas geben. Mit Tonic Water auffullen. Mit frischen
Cranberries und Rosmarinzweig garnieren.

Y/

5cI  Ramazzotti Limoncello

10 cl

Tonic Water

L imoncello
lcifse Jigone

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Ramazotti Limoncello zuerstin ein Glas geben
und mit der heiBen Flussigkeit auffillen.

Mit einer Zitronenscheibe garnieren.

6cl  Ramazzotti Limoncello

Il imonccello
Ginger Punsch

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Ramazotti Limoncello zuerstin ein Glas geben
und mit der heiBen Flussigkeit auffillen.
Mit einer Zitronenscheibe und einer Zimtstange garnieren.

Eiswlrfel
frische Cranberries
Rosmarinzweig

5cl frisch gepresster Zitronensaft

1TL
10¢cl

Honig
heiBes Wasser

Ramazzotti Limoncello

7cl

10cl  Ginger Beer
1cl  frisch gepresster Zitronensaft
1cl  Orangensaft

1 Zitronenscheibe

1-2  Scheiben frischer Ingwer
Zitronenscheibe &
Zimtstange
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Winter Ramazzold

arnaco (y o Rosato lonic Rosato Rossa
® ® Ramazzotti Aperitivo Rosato und Tonic Water in ein Weinglas Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Aperitno

geben und Eiswirfel hinzufliigen. Den Aperitif mit einer Ramazzotti Aperitivo Rosato zuerst in ein Glas geben
Apfelscheibe, einer Zimtstange oder alternativ Zimtpulver und mit der heiBen Flussigkeit auffillen. Mit Cranberries
und einem Rosmarinzweig garnieren. und einem Rosmarinzweig garnieren.
5¢c|  Ramazzotti Aperitivo Rosato
10cl  Cranberrynektar
Tel  Zimtsirup
Cranberries &
Rosmarinzweig

Zutaten
5cl  Ramazzotti Aperitivo Rosato
10cl  Tonic Water
1cl  Zitronensaft
Apfelscheibe
Zimtstange/Zimtpulver
Rosmarinzweig




Ramazzotg
Aperitivo
rancia 0.0%

ARA

NCIA »

ORANGE w

Arancia 0.0% Arancia 0.0%
Cranberry Spritz Winter Spritz

Ramazzotti Aperitivo Arancia 0.0% in ein
mit Eiswurfeln gefilltes Glas geben.
Die entsprechenden Zutaten hinzufugen.
Mit Cranberries und einem Minzzweig garnieren.

7cl

del
2cl
del

Ramazzotti Aperitivo Arancia 0.0% in ein mit Eiswurfeln
gefulltes Glas geben. WeiBen Traubensaft und Sodawasser
hinzufligen. Mit einer Zimtstange und einer
getrockneten Orangenscheibe garnieren.

Zutaten Zut n

Ramazzotti 7¢I Ramazzotti

Aperitivo Arancia 0.0% Aperitivo Arancia 0.0%
Cranberrynektar 5cl  weiBer Traubensaft
Limettensaft 5¢cl Sodawasser
Alkoholfreier Sekt Zimtstange &

Cranberries & Minzzweig getrocknete Orangenscheibe

Zuckerrand am Glas (optional)




Arancia 0.0%
THot Punsch

Alle Zutaten bis auf den Ramazzotti Aperitivo Arancia 0.0%

Arancia 0.0%
haramell loddy

Alle Zutaten bis auf den Ramazzotti Aperitivo Arancia 0.0% erhitzen, aber nicht kochen. Den alkoholfreien Aperitif

erhitzen, aber nicht kochen. Den alkoholfreien Aperitif zuerst in ein Glas geben und mit der heiB3en Flissigkeit

zuerstin ein Glas geben und mit der heiBen auffillen. Mit Sternanis und einer Orangenscheibe garnieren.

Flissigkeit auffullen. Mit einer Zimtstange und

einer kandierten Orangenscheibe garnieren. !
8cl Ramazzotti Aperitivo Arancia 0.0%

10cl  naturtriiber Apfelsaft
2cl  Zitronensaft
1TL Honig
3cl Sodawasser
Orangenscheibe & Sternanis

8cl Ramazzotti Aperitivo Arancia 0.0%
8cl Birnensaft
1,5¢  Karamellsirup
2,5¢cl  Zitronensaft
3cl  Sodawasser
Zimtstange & kandierte Orangenscheibe
Zuckerrand am Glas (opFiQngjml)




Cremacchiaio

Ein Glas mit aufgeschaumter Milch auffullen,
den doppelten Espresso dazugeben und
mit Ramazzotti Crema verfeinern.

Zutaten
4cl Ramazzotti Crema
4 10cl  Milch fur Milchschaum
1 doppelter italienischer
{ Espresso




Ramazzotag Crema
als Dessert lopping

Verwende Ramazzotti Crema als Topping, um deinem
Lieblingsdessert den letzten Schliff zu geben.

Zutaten
1 Lieblingsdessert

(Eiscreme, Schokopudding etc.)
5¢cI  Ramazzotti Crema als Topping o

|

Ramazzotg Crema ,
pur oder auf Iis |

Fir den puren Genuss eignen sich kleine Likorglaser |
oder ein Tumbler mit einem Eiswurfel. f
Die optimale Trinktemperatur liegt zwischen 15°C bis 18°C.

Zutaten
4cl  Ramazzotti Crema
Eiswurfel (optional)




Ramazzowhg Virno con
Amaro pur Ramazzotd

- Ramazzotti

Fir den puren Genuss eignen sich kleine Likorglaser Ramazzotti Amaro mit warmen Glihwein in eine Tasse geben.
maro oder ein Tumbler. Mit einer Zimtstange garnieren.
> 4cl Ramazzotti Amaro 4cl  Ramazzotti Amaro

10cl  roter Glihwein

A\

{0
| (SANO RAMAZo

c»,fc’mmu g,
1815

wavsimauen QI
FORAS T




Ihe FHour
John Ginger

Ginger-Sirup mit Jameson Original und Zitronensaft mischen —
und mit heiBem Wasser auffillen. Alles in einem Glas servieren v

und mit einer Nelke sowie einer Zitronenscheibe garnieren.

it el . Zutaten
! TRIPLE DISTILLED - 5cl Ja.meson_OrlgmaI
~IRISH WHISKEY - 2,5¢cl  Ginger-Sirup
TED FOR SMOOTHNESS 1cl  Zitronensaft

MIDLETON DISTI

10cl  heiBes Wasser
Y2 Zitronenscheibe mit Nelken




Jamceson
Irish Coffee

Jameson mit Zuckersirup in einem Glas verriihren. HeiBen frischen
Kaffee in eine Tasse oder Glas geben und mit Schlagsahne
drapieren. AnschlieBend mit einer Vanilleschote oder Zimtstange
sowie gemahlener Muskatnuss garnieren.

5cl 1,51 Jameson Irish Whiskey
15¢ 0,351 brauner Zuckersirup
5¢I 1,151 leicht geschlagene Sahne
10¢l 2l heiBer frischer Kaffee
Vanilleschote oder Zimtstange
Muskatnuss

Jamesor

THoc \pple & Cinnamon

Apfelsaft langsam erhitzen, aber nicht kochen.

Jameson in ein Glas geben und mit der heiBen Flussigkeit
auffillen. Mit einer Apfelscheibe und Zimtstange garnieren.

5cl
30l

0,71
4,31

Jameson Irish Whiskey
naturtriber Apfelsaft
Apfelscheibe & Zimtstange




(0% ALC./VOL.

TO00ML

The Deacon
Wincer Orange

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.

The Deacon zuerst in ein Glas geben und mit der

hei3en Flussigkeit auffillen.

Mit einer Orangenzeste garnieren.

5'cl
10l
3dl
2cl

The Deacon
Orangensaft
Schokoladensirup
Zitronensaft
Orangenzeste




Skrew Dolph Skrewball Shot

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen. Skrewball pur einfillen.
Skrewball zuerst in ein Glas geben und mit der
heiBen Schokolade auffillen. Zutaten
Mit geschlagener Sahne und optional 4cl  Skrewball

Mini-Marshmallows garnieren.

Zutaten
4cl  Skrewball

16cl  HeiBe Schokolade
geschlagene Sahne & Mini-Marshmallows

REWBALL

NUT BUTTER FLAVOUR

Y & PEANUT DUTTER FLANOUR

SPIRIT DRINK

00ML  MI7O0 HEMML35%




-~ Redbreast
Years

A
REDBREAST

GLE POT STILL
Irish Whiskey

AGED

with TOASTED OAK and.
FRUIT and SPICE SHERRY undertones.

YEARS

JRIPLE DISTILLED & MATURED
IN THE FINEST OAK CASKS

PRODUCT OF IRELAND

7

Cluisanas
lree Sour

Alle Zutaten bis auf den Glihwein in einem Shaker mit

Eiswurfeln kraftig mixen, in einen mit frischen Eiswirfeln

gefillten Tumbler abseihen und den kalten Gluhwein

vorsichtig obenauf floaten. Jeweils mit einer Kirsche
und Orangenzeste garnieren.

5cl
2cl
Tcl
0,5¢l
S5cl

Redbreast 12 Years
Zitronensaft

Zuckersirup

EiweiB (optional)
Gluhwein

Kirsche und Orangenzeste




e

@
Peppcermint
® ®
I spresso Marani
Etwas Espresso auf einen kleinen Teller geben und den
Glasrand darin anfeuchten. Den Glasrand in den zerstoBBenen
Zuckerstangen walzen. KahlGa, Absolut Vodka, Espresso
und Minzlikér mit Eis in einen Shaker geben. 15-20 Sekunden
kraftig shaken und in ein gekiihltes Glas abseihen.

3dl
3dl
3cl
1,5¢cl

Kahlda

Absolut Vodka

Espresso

Minzlikor

eine Handvoll zerstoBene
Zuckerstangen

2 h' ﬁ’ ; \\'ﬁ';{’{f‘
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Pumpkin Spice
Ispresso Mardani

Kahlda, Absolut Vodka und Espresso in einen mit Eiswirfeln

gefullten Shaker geben. Pumpkin-Spice-Sirup hinzufigen und
kraftig schitteln. In ein vorgekihltes Martiniglas abseihen.
Mit einer Zimtstange und etwas Zimt garnieren.

3cl
3cl
3cl
1,5¢l

Kahlda

Absolut Vodka
Espresso
Pumpkin-Spice-Sirup
Zimtstange & Zimt

Glingcrbread
I spresso Mardni

Kahlta, Absolut Vodka, Espresso und Lebkuchen-Sirup in einen mit
Eiswurfeln gefillten Shaker geben. Kraftig schutteln und in eine vor-
gekihlte Coupette abseihen. Nach Wunsch mit geriebener Muskatnuss
oder Zimt garnieren. Fur einen Lebkuchenrand das Glas zur Halfte mit
etwas Espresso befeuchten und in Lebkuchenbrasel tauchen.

3cl  Kahlda
3cl  Absolut Vodka
3cl Espresso
1,5¢cl  Lebkuchen-Sirup
geriebene Muskatnuss oder Zimt
Lebkuchenbrssel




MADE WITH CARIBBEAN RUM
AND COCONUT FLAVOUR

-ORIGINAL-

LIQUEUR

Malibu
Iicifser Apfelsaudel

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Malibu zuerst in ein Glas geben und mit der heilen
Flussigkeit auffillen. Mit einer Apfelspalte und
einer Zimtstange garnieren.

Zutaten
5¢l  Malibu
10cl  heiBer Apfelsaft
Apfelspalte & Zimtstange

Malibu
1ot Chococo

Malibu zusammen mit warmem Kakao
in ein Longdrink-Glas geben. Nach Belieben
mit Sprihsahne und Marshmallows garnieren.

pro Glas pro 5| Zutaten
5¢c 0,751 Malibu
28cl 4,251 warmer Kakao
Sprihsahne & Marshmallows

“1
g




Dutcrbirnme

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin zuerst in ein Glas geben
und mit der heiBBen Flussigkeit auffullen.

Mit einer Birnenscheibe und Muskatnuss garnieren.
Die Butter auf den fertigen Drink geben.

4 Zutaten
5¢cI  Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin
2cl  Birnenpiree
1el  Mandelsirup
Tel  Vanillesirup
2cl  Zitronensaft
1TL  Butter
Birnenscheibe & Muskatnuss

e

&
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1/

Eiswurfel hinzufigen. Den Aperitif mit Granatapfelkernen
und einer Birnenscheibe garnieren.

5cl
12cl

" Winer Iimonce

Malfy Gin con Limone und Bitter Lemon in ein Glas geben.

Maljy

Mally

L imone Punsch

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Malfy Gin con Limone zuerst in ein Glas geben und
mit der heiBen Flussigkeit auffullen. Mit einem Minzzweig

und einer Zitronenspalte garnieren.

Zutaten

Malfy Gin con Limone pro Glas
Bitter Lemon 5cl
Granatapfelkerne & Birnenscheibe 28cl

1,5¢l

pro 51
0,71
4,11
0,21

Zutaten

Malfy Gin con Limone

Earl Grey Tee

Agavensirup

Minzzweig & Zitronenspalte




Malfy Maljy
Winier Rosa Rosa Punsch

Malfy Gin Rosa und Wild Berry in ein Glas geben. Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.

Eiswurfel und einen Spritzer Limettensaft hinzufugen. Malfy Gin Rosa zuerst in ein Glas geben und mit der
Den Aperitif mit getrockneten Cranberries heien Flussigkeit auffullen. Mit Spekulatiuskeksen
und einer Zimtstange garnieren. und Sauerkirschen garnieren.
Zutaten pro Glas pro 51 Zutaten
5cl  Malfy Gin Rosa 5cl 0,71 Malfy Gin Rosa \
12cl  Wild Berry 14cl 2| Kirschnektar ~
1Schuss  Limettensaft 14cl 2| Pink Grapefruitsaft
getrocknete Cranberries & Zimtstange 1,5¢ 0,31 Agavensirup y \

Spekulatiuskekse & Sauerkirschen




Malfy Mally
Winer \rancia Arancia Punscl

Malfy Gin con Arancia und Ginger Ale in ein Glas geben. Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Eiswirfel hinzugeben. Den Aperitif mit einem Minzzweig Malfy Gin con Arancia zuerstin ein Glas geben und mitder :
und einer Zimtstange garnieren. heiBen Flissigkeit auffullen. Mit frischem Ingwer garnieren. 5
Zutaten pro Glas pro 5| Zutaten
5cl  Malfy Gin con Arancia 5cl 0,7l Malfy Gin con Arancia
12¢l  Ginger Ale 15¢l 2,151 Frichtetee
Minzzweig & Zimtstange 14l 2|l  Birnensaft

1,5¢l 0,151  Zuckersirup
‘ frische Ingwerscheibe
\ _',,«-' B




Mally
Wineer Originale

Malfy Gin Originale, Traubensaft und

alfy Gin

Originale

Tonic Water in ein Glas geben. Eiswurfel hinzufigen.
Den Aperitif mit Trauben garnieren.

Malfy Gin Originale
roter Traubensaft

St

RS

Mally

Originale Punsch

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Malfy Gin Originale zuerstin ein Glas geben und mit der
heiBen Flissigkeit auffullen. Mit einer Zimtstange und

einer Apfelscheibe garnieren.

pro Glas pro 51

5cl
14l
14l
1,5¢l

Zutaten

Malfy Gin Originale
naturtriber Apfelsaft
Tonic Water

Zimtsirup
Apfelspalte & Zimtstange
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